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ATTESTATO DI MERITO 
 

Tra tutti gli oli monovarietali, prodotti nella campagna 2008, i 
cui campioni sono stati analizzati presso questo laboratorio, 
quello della ditta:  
 

IL VECCHIO FRANTOIO srlIL VECCHIO FRANTOIO srlIL VECCHIO FRANTOIO srlIL VECCHIO FRANTOIO srl    
di  Biagio Camdi  Biagio Camdi  Biagio Camdi  Biagio Campagna e Mauro Stante  pagna e Mauro Stante  pagna e Mauro Stante  pagna e Mauro Stante      

Rapolla (PZ)Rapolla (PZ)Rapolla (PZ)Rapolla (PZ)    
 

è risultato l’olio a più alto valore IQM 
(Indice di Qualità Modugno) 

 
I dati di analisi, che in appresso si trascrivono, sono riportati su certificato 
ufficiale Rif. Nro 8PV125 

Acidità Totale (come Ac.Oleico) % m/m 0,46 

Numero di Perossidi  (come  O2) meq/Kg 3,2 

Indice di Qualità IQM  adimens. 41,8 

 
 

ELEMENTI DI RINTRACCIABILITÀ 
OLIO OTTENUTO DA OLIVE OGLIAROLA DEL VULTURE, DA TERRENO IN 
CONTRADA PIANO DI RUCA, AGRO DI RAPOLLA, FOGLIO 13, PARTICELLE 313-
320 MOLITURA ESEGUITA PRESSO LO STESSO FRANTOIO IN RAPOLLA NEL 
NOVEMBRE 2008 
 
Lavello 30 gennaio 2009          In fede 

ANALISI TERRENI, ACQUE, ALIMENTI 
CONSULENZA HACCP - CERTIFICAZIONE ISO 9000/V2000 – EUREPGAP - BRC 


